
CHARRED BABY SQUID TOAST  숯불에�구운�미니�오징어�토스트 (오징어: 인도네시아산)
Pico de Gallo, Green Pea, Gremolata

피코�데�가요, 완두콩, 그레몰라타

SALADE BISTROT 비스트로�풍의�샐러드
Romaine, Anchovy, Oeuf Mimosa, Grana Padano, Bacon

앤초비, 미모사�계란, 그라나�파다노, 베이컨 (돼지고기: 스페인산, 아일랜드산, 벨기에산)

MAIN COURSE Choice of:

US TENDERLOIN STEAK & KING PRAWN THERMIDOR US
안심�스테이크 (쇠고기: 미국산) & 새우�테미도르

Baked Potato, Roasted Garlic, Seasonal Vegetable
구운�감자, 구운�마늘, 계절�야채

OR

AUS GRILLED LAMB RACK & KING PRAWN THERMIDOR
그릴에�구운�양갈비 (호주산)  & 새우�테미도르

Baked Potato, Roasted Garlic, Seasonal Vegetable
구운�감자, 구운�마늘, 계절�야채

OR

BOUILLABAISSE MARSEILLE
마르세유풍의�부야베스

Classic Seafood Stew, Prawn, Scallop, Octopus, Sea Bass 
클래식�해산물�스튜, 새우, 관자 (베트남산), 문어, 농어 (국내산)

DESSERT & CHEESE BAR  디저트 & 치즈바
SELECTED COFFEE OR TEA  커피�또는�차

LUNCH 5 COURSE
77,000 KRW / PERSON

WELCOME DRINK SPARKLING WINE or JUICE

이웃, 가까운�사람들이란�뜻의 '부아쟁' 시그니처�코스�메뉴�입니다. 
Introducing our signature course menu at 'Restaurant Voisin', meaning Neighbors or Close friends.

스파이니�랍스터�테미도르�변경�시 22,000원�추가
Additional KRW 22,000 for changing to Spiny Lobster Thermidor 

한우�안심 1++ MB � (쇠고기: 국내산�한우) 변경�시 28,000원�추가
Additional KRW 28,000 for changing to Supplement Hanwoo Tenderloin 1++ MB 9


