
Lobster Gratin, Rose Sauce, Eggplant, Zucchini, French Fries, Tomato Salsa
고소한 치즈, 주키니와 가지가 들어간 로제 소스로 풍미를 더한 랍스터 구이, 토마토 살사 소스와 감자 튀김

랍스터 (캐나다)

ROASTED LOBSTER 치즈 랍스터 구이

Shrimp, Broccoli, Butternut Squash, Tallegio Cheese Sauce, French Fries
진한 풍미의 딸레지오 치즈 크림 소스와 새우, 베사멜 소스와 함께 구운 채소
그리고 감자 튀김을 곁들인 안심 스테이크
안심 (쇠고기: 미국산)

BEEF TENDERLOIN 안심 스테이크

M A I N  D I S H  *1 choice of main dish

LINGUINE BAGNA CAUDA 링귀니 바냐카우다
Shrimp, Cream Sauce, Spicy Broccoli, Anchovy
올리브 오일과 마늘 그리고 엔초비의 감칠맛이 담긴 크림소스에 바삭한 식감의 마늘칩
그리고 매콤한 브로콜리를 곁들인 링귀니 파스타

LINGUINE TOMATO BISQUE 링귀니 토마토 비스큐
Shrimp, Basil, Pepperonchino, Buratta Cheese, Tomato Sauce
새우의 진한 풍미가 더해진 비스큐 토마토 소스와 바질, 부라타 치즈를 곁들인 링귀니 파스타

KIMCHI FRIED RICE 김치볶음밥
Bacon, Cheddar Cheese, Gruyere Cheese, Egg
베이컨, 체다와 그루이어 치즈의 풍미, 계란의 고소함을 더한 김치볶음밥
베이컨 (돼지고기: 스페인산, 벨기에산, 아일랜드산), 김치 볶음밥 (고추가루: 국내산, 쌀: 국내산)

HAMBURGER STEAK 함박스테이크
Beef, Egg, French Fries, Salad
계란이 올라간 육즙 가득한 함박 스테이크, 계절 샐러드와 감자 튀김
함박스테이크 (쇠고기: 미국산)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 스파게티 봉골레
Clam, Garlic, Zucchini Cream Sauce, Bottarga
어란과 모시조개의 감칠맛과 주키니 크림의 풍미가 더해진 오일 파스타

Honey Garlic Aioli, Bechamel, Puttanesca Sauce
마늘 아이올리를 올려 고소함을 더한 부드러운  꿀대구 스테이크와

프레골라 파스타, 해산물, 케이퍼, 방울토마토를 올리브유로 졸인 푸타네스카 소스
꿀대구 (대구: 국내산)

HONEY COD STEAK 꿀대구 스테이크 

WEEKDAY VIEWRUNCH
34,000MAIN DISH + COFFEE or TEA

1 Glass of Sparkling Wine
(Veuve du Vernay Ice, France)

+10,000

- Food allergies, food intolerance and religious interest. We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.
- All prices are inclusive 10% tax.

- 음식과 관련하여 특이사항 및 알레르기가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.
- 상기 가격은 10%의 세금이 포함되어 있습니다.

D E S S E R T
BROWNIE VANILLA ICE CREAM  브라우니 바닐라 아이스크림

 

8,000

DESSERT PLATTER  디저트 플래터 19,000

S I D E  D I S H
BURRATA SALAD 부라타 샐러드
Marinated Tomato, Burratta Cheese Basil, Bottarga
마리네이드한 토마토에 부라타 치즈, 바질, 어란을 곁들인 샐러드

 15,000

C O F F E E
Americano 아메리카노
Caffè Latte 카페라떼
Cappuccino 카푸치노

T E A
English Breakfast 잉글리쉬�브렉퍼스트
Earl Grey 얼그레이
Irish Whiskey Cream 아이리쉬�위스키�크림

Peppermint 페퍼민트
Chamomile 카모마일
Vital Grapefruit 바이탈�그레이프프룻

NARU SIGNATURE TEA Wellness Breath 웰니스�브레스

C O F F E E  |  T E A  *1 choice of  coffee or tea

청량한 숨결이 전하는 진정한 쉼, 한 폭의 그림 같은 한강과 밤섬의 고요한 풍경을 마주하는 순간을 담았습니다.
바쁜 일상 속 자연의 청량함을 느낄 수 있는 쉼표 같은 시간을 즐겨보세요.
A refreshing breath delivers true relaxation, capturing the moment of facing the picturesque Han River and
the tranquil scenery of Bamseom. Enjoy a pause in your busy day, a time to feel the freshness of nature.

Turkish Apple | Lemongrass | Rooibos | Peppermint                                                                         

Porcini Mushroom, Scallops, Crispy King Oyster Mushroom Chips, Fava Beans, Gorgonzola Sauce
풍미 가득한 고르곤졸라 소스와 향긋한 포르치니 버섯, 부드럽게 구운 관자로 풍미를 더한 버섯 리조또
관자 (일본산), 쌀 (이탈리아)

PORCINI MUSHROOM RISOTTO WITH SEARED SCALLOPS

구운 관자를 올린 포르치니 버섯 리조또

CHEF’S RECOMMENDATION

Caffeine Free
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