
BEEF TENDERLOIN
안심스테이크

HAMBURGER STEAK
함박스테이크

WEEKDAY VIEWRUNCH

PASTA & RISOTTO

1 CHOICE OF MAIN DISH + COFFEE OR TEA      KRW 34,000

1 Glass of Sparkling Wine (Veuve du Vernay Ice, France)      +10,000

- Food allergies, food intolerance and religious interest. We welcome enquiries from customers

who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

- All prices are inclusive 10% tax.

- 음식과 관련하여 특이사항 및 알레르기가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.
- 상기 가격은 ��%의 세금이 포함되어 있습니다.

Americano 아메리카노
Caffè Latte  카페라떼
Cappuccino 카푸치노

English Breakfast 잉글리쉬 브렉퍼스트
Earl Grey 얼그레이
Irish Whiskey Cream 아이리쉬 위스키 크림
Peppermint 페퍼민트
Chamomile 카모마일
Vital Grapefruit 바이탈 그레이프프룻

Wellness Breath 웰니스 브레스

Turkish Apple | Lemongrass 

Rooibos | Peppermint                                 

Caffeine Free

SAUTÉED SHRIMP·BOTTARGA, GARLIC OIL PASTA 새우·보타르가  파스타
Shrimp, Zucchini, Spaghetti, Zucchini Cream, Bottarga, Garlic, Chervil

올리브 오일과 마늘의 풍미 위에 어란과 새우의 감칠맛에 마늘의 풍미가 더해진 오일 파스타

LINGUINE TOMATO BISQUE  링귀니 토마토 비스큐
Shrimp, Basil, Pepperonchino, Buratta Cheese, Tomato Sauce

새우의 진한 풍미가 더해진 비스큐 토마토 소스와 바질, 부라타 치즈를 곁들인 링귀니 파스타

PORCINI MUSHROOM RISOTTO 포르치니 버섯 리조또
Porcini Mushroom, Crispy King Oyster Mushroom Chips, Fava Beans, Gorgonzola Sauce

포르치니 버섯의 풍미와 바삭한 식감의 새송이버섯칩에 고르곤졸라 소스가 어우러진 리조또
쌀 (이탈리아), 잠두콩 (중국산)

TRUFFLE RIGATONI ALLA NORCINA 트러플 리가토니 노르치나                               +5,000

Rigatoni, Pork, Truffle Cream Sauce, Truffle, Hazelnut

트러플 크림 소스와 포크의 풍미에 구운 헤이즐넛의 크런치함을 더한 리가토니
돼지고기(국내산)

SIDE DISH
BURRATA SALAD 부라타 샐러드                                                                                                           19,000

Marinated Tomato, Burratta Cheese Basil, Bottarga

마리네이드한 토마토에 부라타 치즈, 바질, 어란을 곁들인 샐러드

DESSERT
DESSERT PLATTER 디저트 플래터                                                                                                       19,000

COFFEE

TEA

SEAFOOD
HONEY COD STEAK 꿀 대구 스테이크  +                                                                                          5,000

Honey Garlic Aioli, Bechamel, Puttanesca Sauce

마늘 아이올리를 올려 고소함을 더한 부드러운  꿀대구 스테이크와 프레골라 파스타, 해산물,
케이퍼, 방울토마토를 올리브유로 졸인 푸타네스카 소스
꿀대구 (대구: 국내산)

LOBSTER & SCAMPI RAVIOLI 랍스터 & 라비올리 +                                                                    10,000

Ravioli, Lobster, Shrimp, Lemon Essence, Crustacean Butter Sauce, Dill

시금치와 리코타 치즈로 채운 라비올리에 랍스터와 새우, 레몬 에센스와 딜의 향을 더한 비스큐 소스

CHEESE ROASTED LOBSTER  치즈 랍스터 구이   +                                                                                  20,000

Lobster Gratin, Rose Sauce, Eggplant, Zucchini, French Fries, Tomato Salsa

고소한 치즈, 주키니와 가지가 들어간 로제 소스로 풍미를 더한 랍스터 구이,
토마토 살사 소스와 감자 튀김
랍스터 (캐나다

랍스터 (캐나다)

)

MEAT
HAMBURGER STEAK 함박 스테이크
Beef, Egg, French Fries, Salad

계란이 올라간 육즙 가득한 함박 스테이크, 계절 샐러드와 감자 튀김
함박스테이크 (쇠고기: 미국산)

ROASTED LAMB RACK CAPONATA 양갈비 구이 카포나타                                             +10,000

Lamb, Goat Cheese Sautéed Spinach, Raisin Pesto, Mint Jelly 

허브 향의 양갈비 구이와 가지, 올리브, 토마토를 더한 카포나타
양갈비 (호주)

BEEF TENDERLOIN 안심 스테이크 (120g) +                                                                                       20,000
Shrimp, Broccoli, Butternut Squash, Tallegio Cheese Sauce, French Fries

진한 진한 풍미의 딸레지오 치즈 크림 소스와 볶은 시금치와 건청포도 페스토
그리고 감자튀김을 곁들인 안심 스테이크

   
     

안심 (쇠고기: 미국산)

PORCINI
MUSHROOM

RISOTTO
포르치니 버섯 리조또

LOBSTER &
SCAMPI RAVIOLI 

랍스터 & 라비올리

ROASTED LOBSTER
치즈 로스티드 랍스터

*1 choice of  coffee or tea

NARU SIGNATURE TEA

HONEY COD STEAK
허니 대구 스테이크

ROASTED LAMB RACK
CAPONATA
양갈비 구이 카포나타

TRUFFLE
RIGATONI ALLA NORCINA

트러플 리가토니 노르치나


